Lasteria
$ RRENTIN

1l Fior di Latte dal 1880

RICOTTA FIOR DI FUSCELLA

Scheda tecnica / Technical sheet
RICOTTA FUSCELLA DI NAPOLI

FUSCELLA DI NAPOLI RICOTTA Cream (eng)
1100g
cod. 020504

@ Lotto / Lot
Numero progressivo relativo al giorno di produzione preceduto dall’anno in corso
Serial number relevant to production day preceded by the current year
@ Denominazione legale di vendita / Legal sales denomination
Ricotta Fresca / Fresh Ricotta Cream
@ Descrizione prodotto / Product Description
Formaggio fresco cremoso di latte vaccino / Fresh creamy cow’s milk cheese
@ Ingredienti /Ingredients
LATTE pastorizzato / Pasteurised Milk
Origine del Latte: Italia / Origin of Milk: Italy
@ Allergeni / Allergens
Latte e suoi derivati / Milk and derivatives
@ Durata di conservazione / Shelf life
1299
@ Temperatura di conservazione / Storage temperature
+4°C
@ Stabilimento di produzione /Production Plant

806 kJ /193 keal Limiti/Limits 6,00-6,20

1259 n=5 c=2 m=100ufc/g S
279 M=1000 ufc/g 11%-13%
479 n=5 c¢=2 m=10 ufc/g

479 M=100 ufc/g 13%-16%

154g Assente/AbserétSig

059




INFORMAZIONI LOGISTICHE / LOGISTIC INFORMATION

Imballo primari Vaschetta Di . Peso lord

mbatio primario termosaldata / Heat- imensione cartone 26,6x38x18cm eso lordo 140 kg
Packaging Dimensions cartons Gross weight

sealed tray
Imballo secondario Polistirolo / N° cartoni per strato Peso netto
. . Numbers of cartons for 10 . 110 kg
Outer packaging Polistyrene layer Net weight
Quantita per confezione/ S N° di strati Altezza pallet
imballo 1 pezzi/units Number of layers 10 Height el
Quantita per pallet N° di cartoni Tipo pallet
Quantity for pallet 100 N° cartons 100 Type pallet 80xI20 EUR
INFORMAZIONI DI PRODOTTO / PRODUCT INFORMATION

AMODIO
GROUP

DAL 1880

(01)18052080431730

www.latteriasorrentina.com

®e®

Alimentane il futins

qualita@amodiogroup.it
02/02/2022
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